
GAS CASENTINO 
SISTEMA GARANZIA PARTECIPATA 

VALLE DEL CASENTINO 
 
 

SCHEDA PRESENTAZIONE AZIENDALE 
 
 
  
  

Azienda Agricola/ Podere     
 
Anno di inizio attività ….......................................................................................................... 
 
L'attività agricola è:              unica attività             � 

     attività principale  � 

     attività secondaria  � 

 
Superficie totale: …................................................................................................................ 
 
Superficie a boschi, tare e superfici improduttive: …............................................................ 
 
Superficie agricola utilizzata e numero di appezzamenti: …................................................ 
 
Titolo di possesso: …............................................................................................................ 
 
Strutture disponibili per la produzione aziendale: ….............................................................. 
 
................................................................................................................................................ 
 
Macchinari disponibili per la produzione e i trasporti ….......................................................... 
 
…............................................................................................................................................ 
     ….............................................................................................  
 
 
  
 
Possesso di certificazioni : 
 
Certrificazione biologica   SI � …....................... NO  � 
Autocertficazione    SI � …....................... NO   
Adesione alla  Garanzia Partecipata. SI � …....................... NO  � 
 
 
L'azienda dispone del quaderno di campagna? (*)   SI � NO  � 
(*) se ne consiglia l'adozione) 
 
  
 
 
 



1 - PRODUZIONI VEGETALI (inclusi i mangimi e i foraggi per l'allevamento) 

 
Descrivere colture e relative superfici utilizzate.  
Per gli ortaggi misti – in caso di superfici > 1 ha – specificare varietà presenti con relativa 
superficie e numero di appezzamento. 
Per  frutteto e/o oliveto misto - in caso di superfici > 0,30 ha - precisare come sopra 
 

Colture  Superficie  (ev. 
appezzamento) 

Produzione  
ottenuta 

Prodotti  
trasformati 

    

    

    

    

    

    

    

     

 
Descrivere sementi, piantine e materiale vivaistico  utilizzati, specificando in 
particolare se autoprodotte o acquistate, se bio o meno, se si tratta di varietà locali 
o meno 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
GESTIONE DEL SUOLO 
 
- Fertilizzazione: descrivere tipo di fertilizzante, quantità e destinazione 
 
…............................................................................................................................................ 
 
- Viene utilizzato compost aziendale?  SI �  NO  � 
 
- Uso del sovescio: tipo di coltura e dove: …......................................................................... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
- Inerbimento spontaneo o coltivato: …................................................................................. 
 
- Pacciamatura     SI �  NO  � 
specificare materiale ............................................................................................................. 
 



- Utilizzo di rotazioni e/o consociazioni ….............................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
Si effettuano analisi periodiche dl terreno (se sì, allegare l'ultima analisi disponibile) 
 
     SI �  NO  � 
 
 
 
DIFESA FITOSANITARIA 
 
- Adozione di tecniche agronomiche di prevenzione SI �  NO  � 
 
se sì, specificare la tecnica utilizzata …............................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
- Trattamenti effettuati : per ogni coltura riportare i prodotti utilizzati ed il numero di 
trattamenti 
 

Colture  Tipo di 
trattamento 

Numero di 
trattamenti 

Quantità per 
ettaro 

Note (es. 
efficacia) 

     

     

     

     

     

     

 
- I prodotti utilizzati che a fine trattamento sono in esubero,  vengono conservati? Se no, 
come vengono smaltiti? …..................................................................................................... 
 
…............................................................................................................................................ 
 

ASPETTI ECOLOGICI E AMBIENTALI 
 
 

1. Approvvigionamento idrico 
 
Provenienza dell'acqua:  acquedotto  � 

      pozzo   � 

      lago   � 

      altro   � …................................................ 
 



Vengono eseguite analisi periodiche dell'acqua?  (in caso positivo, allegare le analisi) 
 
   si  �   no  � 

 
Vengono adottate strategie per il risparmio idrico (se sì, specificare quali) …....................... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Descrivere i sistemi di irrigazione adottati ….......................................................................... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
 
2. Fonti energetiche utilizzate (rinnovabili e non,  criteri di risparmio energetico) 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 

 
3. Gestione dei rifiuti 
 
Che residui/rifiuti vengono prodotti in azienda? …................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
I residui sono reimpiegati (se no, indicare la loro destinazione) 
….......................................... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
4. Eventuali fonti di inquinamento presenti nelle v icinanze 

 
Ci sono aziende convenzionali confinanti? Come si evita l'eventuale contaminazione? …... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Ci sono fonti di inquinamento/contaminazione (strade, industrie etc) limitrofe all'azienda? A 
che distanza? 
 
…............................................................................................................................................   
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



2 – ZOOTECNIA E ALLEVAMENTO 
 
Descrivere la tipologia e la quantità di animali al levati 
 

 PRODUZIONE ANIMALE  

Specie  e 
Razza 

Categoria (es. 
vacche, vitelli etc) 

Numero  
di capi 

Produzione  
prevedibile 

Previsione  prodotti  
trasformati 

     

     

     

     

     

     

 
 
Rapporto tra peso totale deli animali e superficie totale dell'azienda dedicata 
 

…..............Kg / …..............ha    cioé        …......................Kg per ettaro 
 
 
Provenienza dei capi rimonta interna  SI �  NO  � 
    acquisto   SI �  NO  � 
    da azienda biologica SI �  NO  � 
 
Strutture 
 
a - stalla aperta   SI � NO  � mq. ….......................................... 
 
   con area esterna annessa  SI � NO  � mq. …..... 
 
b - stalla chiusa  SI � NO  � mq. ….......................................... 
 
   con area esterna annessa  SI � NO  � mq. …..... 
 
c - altro  ….............................................................................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
 
Gestione degli animali: 
 
Tipologia di allevamento  stanziale �  transumante � 
Stabulazione nella stalla  libera  �  fissa  � 

 
Che tipo di lettiera viene usata? Specificare l'origine …......................................................... 
 



I ricoveri degli animali sfruttano la luce naturale?  SI � NO  � 
 
 
Alimentazione al pascolo  SI � NO  � dal …............. al ….................. 
 
con distribuzione di foraggio autoprodotto  � acquistato  � 
     il foraggio è biologico? si  �  no  � 
 
con distribuzione di mangime autoprodotto  � acquistato  � 
     il mangime è biologico? si  �  no  � 
 
Allattamento dei piccoli con latte:  materno  �  ricostituito  � 
 
Riproduzione:  naturale    � 

    con fecondazione artificiale � 

    con uso di ormoni   � 

    altro ….......................................................................................... 
 
Veterinaria 
 
Trattamenti sanitari effttuati …................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Vaccinazioni  si  �  no  �  (se si, indicare quali: …................................ 
 
...............................................................................................................................................) 
 
 
 
3 - APICOLTURA 
 
Tipo di conduzione 
 
Numero di arnie ….................. di cui: n° arnie …......... stanziali 
      n° arnie …......... nomadi 
 
Tipo di arnia utilizzata …........................................................................................................ 
 
Ubicazione alveari ….............................................................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Tipi e quantità di miele prodotto 
 

Tipo  di  miele  Quantità  

  

  

  



  

  

  

  

  

 
 
Rimpiazzo regine    spontaneo   � 

     allevamento proprio  � 

     acquisto   � 

 
(in caso di acquisto, specificare razza e provenienza …........................................................ 
 
…...........................................................................................................................................) 
 
Frequenza delle sostituzioni …............................................................................................... 
 
Costituzione dell'apiario  nuclei propri   � 

     nuclei acquistati  � 

     altro …............................................................................... 
 
 (in caso di nuclei acquistati, specificare la provenienza 
…...........................................................................................................................................) 
 
Fogli cerei   autoprodotti     �  
   trasformazione cera propria  � 

   acquistati     � 

 
 
Alimentazione  di sviluppo    � 

    di invernamento   � 

 
specificare i prodotti utilizzati …............................................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
Lotta antiparassitaria 
 
Metodi e prodotti utilizzati contro la varroa …......................................................................... 
 
…............................................................................................................................................ 
altri trattamenti utilizzati …...................................................................................................... 
 
 
Metodologia di produzione 
 
Metodo di allontanamento delle api dall'alveare …................................................................. 
 



Tipo di disopercolatura …....................................................................................................... 
 
Tipo di estrazione …............................................................................................................... 
 
Uso della pompa    si  �  no  �  
Tipo di filtro …......................................................................................................................... 
Modalità di decantazione ….................................................................................................... 
 
Modalità di stoccaggio …........................................................................................................ 
 
Modalità di invasettamento …................................................................................................. 
 
 
4 – TRASFORMATI 
(scheda da utilizzare per tutte le trasformazioni – caseificazione, panificazione, conserve, 
derivati del miele, olio, vino etc – eventualmente per diverse tipologia utilizzare schede 
diverse)  
 
Tipologia  …........................................................................................................................... 
 
Provenienza materie prime autoprodotte  si  �  no  �  
     acquistate  si  �  no  �  
 
specificare le materie prime acquistate 
 

Prodotto  Provenienza  Quantità  annuale  Bio / Non bio  

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 
 
Descrizione della metodologia di trasformazione e c onservazione  …............................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 



 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
 
Vengono utilizzati: 
 
additivi  si  �  no  �  
(se sì, specificare quantità e provenienza ….........................................................................) 
 

conservanti  si  �  no  �  
(se sì, specificare quantità e provenienza ….........................................................................) 
 

addensanti  si  �  no  �  
(se sì, specificare quantità e provenienza ….........................................................................) 
 

lieviti   si  �  no  �  
(se sì, specificare quantità e provenienza ….........................................................................) 
 

fermenti  si  �  no  �  
(se sì, specificare quantità e provenienza ….........................................................................) 
 

altro   si  �  no  �  
(se sì, specificare quantità e provenienza ….........................................................................) 
 
Le lavorazioni sono eseguite in proprio  si  �  no  � 
     da terzi  si  �  no  � 
 
(se da terzi, indicare dove ….................................................................................................) 
 
 
Trasformazione e confezionamento 
 
Che tipo di recipienti vengono usati? Sono riciclabili? Come vengono igienizzati? …........... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Come  vengono gestiti  eventuali residui  della  trasformazione e  del  confezionamento dei  
 
prodotti? …............................................................................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Descrivere le modalità per garantire la salubrità d elle produzioni 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Prodotti utilizzati per la sanificazione dei locali ….................................................................. 
 
…............................................................................................................................................ 



ASPETTI ECONOMICI 
 

Elencare i canali di vendita  dei propri prodotti i ndicando quali assumono maggiore 
rilevanza (Es. GAS, vendita diretta in azienda, mer cati e mercatali, negozi, ecc) 
 
................................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
Capacità e/o volontà di fornire dati utili per la c ostituzione di un prezzo sorgente. ...... 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
 

 
PROPOSTE, CRITICITA' ED OSSERVAZIONI VARIE 

 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
…............................................................................................................................................ 
 
 
............................................................................................................................. 
Si richiede di fare parte del Sistema di GARANZIA P ARTECIPATA del CASENTINO 
 
 
Firma del titolare dell’ Az. Agricola   
 
 
 
Data. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


